
起業活動事例を紹介します・・ 

 

 

たくさんの笑顔に会いたい 

ちいさな農家のちいさな加工所 

東 海 林 農 園 

所在地：尾花沢市野黒沢２１７－１ 

連絡先：０９０－２０２９－３１７６ 

営業期間：通年（漬物のみ１１～３月） 

加工担当者（構成人数）：東海林成美（２人） 

セールスポイント（商品紹介など） 

・自分が作った米や野菜を使って、漬物やそうざい、麺（委託加工）に加工し、販売しています。 

・漬物製造部門の「つけもの工房 ゆきのはな」は、尾花沢の伝統野菜「南沢かぶ」を使った「赤かぶ甘

酢漬け」や日本人好みの味付けにして約３０年漬けてきている「キムチ」などを製造しています。 

・Ｒ４からは、そうざい製造も開始しました。お弁当の材料には、自家産農産物を７０％以上使ってお

りマルシェなどで人気の商品です。 

・委託製造している、緑黄色野菜のカリーノケールをふんだんに練込んだ半生麺「お野菜中華麺・パス

タ」は、モチモチした食感が楽しめる商品で、野菜が手軽に取れると大好評です。 

・令和２年度の「やまがた６次産業ビジネススクール」では、優秀者に選ばれました。 

（写真２） 

 

 

 

 

 

 

「赤かぶ甘酢漬け」  「大根キムチ」 

（写真３） 

 

 

 

 

 

 

「お野菜中華麺（上）・パスタ（下）」 

活動内容と特徴 

・東海林農園は、水稲、すいかの他、多種類の野菜を生産しており、これらを使った農産加工に取組ん

でいる家族経営の農家です。 

・漬物とそうざい製造に加え、加工品の委託製造も行っています。 

・スーパーの産直コーナー、マルシェでの直接販売、ブログ機能を有するインターネットサイトなど、

消費者に近い位置での販売を心掛けています。常に消費者の声を聴きながら、商品開発や改善に努め

ています。 

これからの抱負 

・小規模農家である利点を活かして、消費者の声を聴き、小回りの利いた対応を継続し、長く農業が出

来るように楽しみながら活動を続けていきたいです。 

執筆担当：村山総合支庁産業経済部北村山農業技術普及課  ０２３７―４７―８６３８ 

２０２２年作成 

 

「中華麺調理イメージ」 


